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ABSTRAK 

Choyrunnisak, Fina.2023. Pengaruh Limbah Organik Dari Kulit Pisang Kepok 

(Musa Paradisiaca) Terhadap Kualitas Nata De Dragon Sebagai Sumber 

Belajar Biologi.Skripsi.Malang:Program Studi Pendidikan Biologi, FKIP, 

Universitas Muhammadiyah Malang. Pembimbing (1) Dr. Sukarsono M.Si, 

(2) Drs. Samsun Hadi MS. 

Limbah kulit pisang belum dimanfaatkan atau diolah menjadi produk. Kulit 

pisang merupakan salah satu sumber nitrogen alami yang potensial. Peningkatan 

pertumbuhan, perkembangan pada aktivitas bakteri acetobacter xylinum nitrogen 

alami dapat didapatkan dari kulit pisang. Pemanfaatan dari kulit buah naga yang 

mengandung antioksidan yang cukup tinggi. Permasalahan limbah kulit buah 

pisang kepok dan kulit buah naga merah dapat dikurangi dengan mengetahui nutrisi 

kulit buah yang dapat dimanfaatkan untuk pembuatan Nata de dragon. Metode 

dalam penelitian ini menggunakan eksperimental sejati. Tujuan dari penelitian ini 

adalah untuk mengetahui pengaruh suatu tujuan dari penelitian ini adalah untuk 

mengetahui pengaruh kulit pisang kepok (Musa paradisiaca) terhadap kualitas Nata 

de Dragon. Hasil penelitian dan alisha menunjukkan terdapat pengaruh konsentrasi 

kulit pisang kepok dengan menggunakan media substrat kulit buah naga terhadap 

kualitas nata de dragon, dilihat dari parameter uji organoleptik yang meliputi aroma, 

rasa, tekstur rasa. Sedangkan pada kualitas kadar serat dan kadar antioksidan 

terdapat pengaruh. Hasil menunjukkan kadar antioksidan terbaik pada perlakuan 

satu yaitu 0%. Dan terdapat perlakuan terbaik kadar serat yaitu pada perlakuan dua 

yaitu 25%. 

Kata kunci: Nata de Dragon, Sari kulit buah Naga merah, saki kulit buah pisang 

 

  



 

 
 

ABSTRAK 

 Choyrunnisak, Fina. 2023. The Influence of Organic Waste from Kepok Banana 

Peels (Musa Paradisiaca) on the Quality of Nata De Dragon as a Biology 

Learning Resource. Thesis. Malang: Biology Education Study Program, 

FKIP, Muhammadiyah University of Malang. Supervisor (1) Dr. Sukarsono 

M.Si, (2) Drs. Samsun Hadi MS.M.Si. 

Banana peel waste has not been utilized or processed into products. Banana peel is 

a potential natural source of nitrogen. Increased growth and development of the 

activity of Acetobacter xylinum bacteria. Natural nitrogen can be obtained from 

banana peels. Utilization of dragon fruit skin which contains quite high 

antioxidants. The problem of waste from Kepok banana peels and red dragon fruit 

peels can be reduced by knowing the nutrition of the fruit peels which can be used 

to make Nata de dragon. The method in this research uses true experimentation. 

The aim of this research is to determine the effect of the aim of this research is to 

determine the effect of kepok banana peel (Musa paradisiaca) on the quality of Nata 

de Dragon. The results of Alisha's research show that there is an influence of the 

concentration of kepok banana peel using dragon fruit peel as a substrate on the 

quality of nata de dragon, seen from the organoleptic test parameters which include 

aroma, taste and texture. Meanwhile, there is an influence on the quality of fiber 

content and antioxidant content. The results showed the best antioxidant levels in 

treatment one, namely 0%. And there is the best treatment for fiber content, namely 

in treatment two, namely 25%. 

Key words: Nata de Dragon, red dragon fruit peel juice, banana peel juice 
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