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ABSTRAK 

 

 Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis bagaimana penerapan sistem 

pengendalian internal pada persediaan bahan baku makanan di Unit Logistik Gizi 

Rumah Sakit Universitas Muhammadiyah Malang. Penelitian ini menggunakan 

penelitian kualitatid dengan menggunakan data sekunder dan data primer. Teknik 

pengumpulan data yang digunakan pada penelitian ini yaitu melalui wawancara dan 

dokumentasi dengan hasil penelitian yaitu: 1) Unit Logistik Gizi Rumah Sakit 

Universitas Muhammadiyah Malang sudah memisahkan tanggung jawab 

fungsionalnya dengan baik; 2) Sistem otorisasi dan pencatatan di Unit Logistik Gizi 

Rumah Sakit Universitas Muhammadiyah Malang belum cukup efektif karena 

pencatatan masih manual, inkonsistensi penerapan sistem antrean pada penyimpanan, 

dan kurangnya pengendalian fisik; 3) Unit Logistik Gizi Rumah Sakit Universitas 

Muhammadiyah Malang belum efektif dalam penerapak praktek yang sehat karena 

belum adanya pemeriksaan mendadak dan perputaran jabatan; 4) penerapan sistem 

karyawan yang mutunya sesuai dengan tanggung jawabnya sudah sesuai dan efektif 

karena karyawan direkrut sesuai persyaratan dan adanya pelatihan selama menjadi 

karyawan 
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