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ABSTRAK

Syahida, Nafilah Amalia. 2023. Pengaruh Penambahan Filtrat Azolla microphylla
Terhadap Kualitas Nata de Leri Sebagai Sumber Belajar Biologi. Skripsi.
Malang: Program Studi Pendidikan Biologi, FKIP, Universitas
Muhammadiyah Muhammadiyah Malang. Pembimbing (1) Dr. Nurul
Mahmudati, M.Kes (I1) Drs. Wahyu Prihanta, M.Kes

Nata adalah salah satu produk makanan hasil fermentasi berbentuk gel
dengan tekstur agak kenyal, padat, putih dan sedikit transparan. Nata dapat dibuat
dari berbagai macam bahan pangan yang mengandung air, gula dan nitrogen
dengan bantuan bakteri Acetobacter xylinum. Salah satu bahan yang dapat
digunakan sebagai substrat adalah air cucian beras. Penelitian ini bertujuan untuk
mengetahui pengaruh penambahan filtrat Azolla microphylla terhadap kualitas
nata de leri sebagai sumber belajar biologi. Jenis Penelitian berupa True
eksperimen dengan desain penelitian The Post Test Only Control Design.
Perlakuan terdiri atas O ml, 5 ml, 10 ml, 15 ml, 20 ml filtrat Azolla microphylla.
Data dianalisis berupa SPSS 24 dengan uji one way anova dan dilanjutkan dengan
uji Duncan’s serta uji kruskal wallis untuk data non parametrik.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa terdapat pengaruh pemberian filtrat
Azolla microphylla terhadap kualitas nata de leri. Hasil terbaik pada uji ketebalan
yaitu perlakuan 15 ml sebesar 1,69 cm, kadar serat terbaik perlakuan 15 ml sebesar
2,72%, kadar air terbaik pada perlakuan 0 ml sebesar 98,58%, warna terbaik pada
perlakuan 15 ml sebesar 4,62, aroma terbaik pada perlakuan 15 ml sebesar 4,45,
tekstur terbaik pada perlakuan 15 ml sebesar 4,36, rasa terbaik pada perlakuan 15
ml sebesar 4,54, Hasil Penelitian ini dapat dijadikan sebagai sumber belajar biologi
berupa modul pengayaan.

Kata Kunci: Acetobacter xylinum, Air cucian beras, Azolla microphylla, Nata
de leri, Selulosa.
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ABSTRACT

Syahida, Nafilah Amalia. 2023. The Effect of Adding Azolla microphylla Filtrate
on the Quality of Nata de Leri as a Biology Learning Resource. Thesis.
Malang: Biology Education Study Program, FKIP, Muhammadiyah
University of Muhammadiyah Malang. Supervisor (1) Dr. Nurul
Mahmudati, M.Kes (11) Drs. Wahyu Prihanta, M. Kes

Nata is one of the fermented food products in the form of a gel with a
slightly chewy, dense, white and slightly transparent texture. Nata can be made
from a variety of foods containing water, sugar and nitrogen with the help of
Acetobacter xylinum bacteria. One material that can be used as a substrate is rice
washing water. This study aims to determine the effect of the addition of Azolla
microphylla filtrate on the quality of nata de leri as a source of learning biology.
Type of Research in the form of True experiment with The Post Test Only Control
Design research design. The treatment consists of 0 ml, 5 ml, 10 ml, 15 ml, 20 ml
of Azolla microphylla filtrate. Data were analyzed in the form of SPSS 24 with one
way anova test and continued with Duncan's test and wallis crucial test for non-
parametric data.

The results showed that there was an effect of Azolla microphylla filtrate
on the quality of nata de leri. The best results in the thickness test were 15 ml
treatment of 1.69 cm, the best fiber content of 15 ml treatment of 2.72%, the best
moisture content in 0 ml treatment of 98.58%, the best color in 15 ml treatment of
4.62, the best aroma in 15 ml treatment of 4.45, the best texture in 15 ml treatment
of 4.36, the best taste in 15 ml treatment of 4.54. The results of this research can
be used as a biology learning resource in the form of an encrichment module.

Kata Kunci: Acetobacter xylinum, rice washing water, Azolla microphylla,
Nata de leri, Cellulose.
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